
 

HERKOMST:   Italië – Valpolicella - Veneto   

 

 

DRUIVENSOORT: 70% Corvina, 25% Rondinella, 5% Cabernet  

Sauvignon.  

 

 

VINIFICATIE:   De druiven drogen minimaal 4 maanden,    

    waardoor zij 40% aan gewicht verliezen.  

Daarna traditionele vinificatie en 18 maanden  

fustrijping. 

 

 

KARAKTER:    Dieprode kleur. De geur is overweldigend  

     met invloeden van bosfruit en cacao.  

     De smaak pakt zich langzaam uit in uw  

     mond, waarbij vooral de balans tussen  

     kracht en elegantie opvalt. 

 

 

SERVEREN:    Op ongeveer 18°C, het is aan te raden  

     deze wijn vooraf te decanteren. Een  

ideale combinatie met wild, stampotten  

en oude kazen.   
 

 

HOUDBAAR:   Nu op dronk, kan nog 8 jaar ouderen. 

 

 

EXTRA INFORMATIE:  Door fleslagering zal deze wijn zich blijven ontwikkelen  

waardoor de concentratie en complexiteit nog meer naar voren zullen komen. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DEZE WIJN IS SPECIAAL GESELECTEERD EN GELEVERD DOOR: 
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA   
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